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Le Saint Léger
AOC Saumur BLanc
SeC

Cevin blanc100% Chenin a la robe jaune pale et
au parfum dune grande finesse conjugue belle
minéralité et bonne [onguew en bouche.

Le « Saint Léger » accompagnera vos entrées,
poissons et crustacés & la pev?ection

Le Chardonnay

700% CHARDONNAY

SEC & FRWITE

Un vin blanc riche d'un parﬁm’l ﬁais et ﬁmité
qui accompagnera a la pevfecﬁon vos entrées,
poissons et crustacés.
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La Cuvée Serge
COTEAUX DE SAUMUR
MOELLEUX

Obtenu grace aun tri de raisins en surmaturité,
il est le compagnon évident des foies gras.

1l se mariera également & la perfection a vos
desserts tels quune bonne tarte aux pommes
maison, un fromage persillé ou appréciez le tout
simplement seul a lapéritif.

La P’tite Nouvelle

COTEAUX DE SAUMUR
LiQUOREUX

Avec sa robe dorée et brillante, son nez
coing &
d'abricot, La P'tite Nouvelle vous offrira une

harmonieusement  composé  de

bouche comp[éte tout en rondeur.

Elle sublimera vos apéritifs par sa finesse & son

iy
élégance.
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Le Singu[ier Fd
AOC SAumur BLANC
SOUPLE & DELICAT

Ce vin blanc sec 100% Chenin a la robe
légerement dorée et au parfum de vanille est le
résultat d'un affinage en fit neuf qui lui confére
de subtiles arémes boisés. Sa bouche gourmande
et é[égante accompagnera vos viandes et vos

fromages affinés.

Le Saumur Rosé
AOC Saumur Rose
SEC

Vin & la robe rose pale mais éclatante, vous offre

un nez marqué par les {mits rouges (grosei“e,

framboise...) et une bouche fraiche et [égerement

perlante.

Le Rosé Sec accompagnera vos entrées et vos
.5 gvi“ades.

Le Saumur Rouge
AOC Saumur RouGe
SourLE & DELICAT

Ce vin de plaisir & la robe rubis est issu du
cépage Cabernet Franc. Aux tanins soyeux, il
se déguste avec une assiette de charcuterie, des
gri“ades ou des viandes blanches.

Le Pinot Noir - Cuvée S 3

1700% PINOT NOIR
SouPLE & DELICAT

Ce rouge issu du cépage Pinot noir, cépage
alsacien p[us [éger que le Cabernet ﬁanc, vous
séduira par sa fraicheur et son équilibre qui
font de lui le partenaire idéal des plateaux de
charcuterie, gri[[ades etﬁomages.

Ma Prieurité
AOC Saumur Rouce
ELEGANT & COMPLEXE

Vous découvrirez une belle robe grenat et un nez
charmeur, puissant et comp[exe avec des notes
riches de fruits noirs et dépices. Une bouche

<] généreuse, ample, structurée et équilibrée qui se

Y révélera aussi bien avec une viande ou un fromage.

La Cuvée Paul ™

AOC Saumur Rouce
RICHE & CHARNU

avec une viande rouge ou un fromage.

LOriginat’ ™
AOC Saumur Rouce

SANS SULFITES

Sa premiére conception date de 2018, depuis
LOriginat’ a gagné sa place parmi nos plus
beaux rouges. [l de’veloppe un parfum pur et

@] toujours aussi envolitant mais une puissance

] rare pour un vin de Saumur.
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Les Jus de Raisin ™
700% SANS ALcooL 2
Jus BULLE & Jus DE RAISIN G353

oE Ry

Jus.

mélange de Cabernet Franc et Grolleau Gris

L'ajﬁnage de 12 mois en vieux fat de bourgogne
donne a la Cuvée Paul sa robe rubis soutenu, des
parfums de fruits rouges et noirs et une bouche
étofféeet fondue qui se marieront a la pevfecﬁon

Ces jus de raisin, péti“ants ou non, trés
appréciés des enfants attirés par sa belle couleur
rosée, vous permettra d’appvécier le savant

Les Crémants de Loire
BLANC & ROSE

La fraicheur de ce Crémant de Loire Blanc, obtenue
ar un assemblage du chenin qui [ui procure cette

ﬁe[[e longueur en bouche et 2u Chardonnay qui

apporte une touche de finesse, trouvera sa place

aussi bien en apéritif que sur vos desserts.

Le Crémant Rosé en fera de méme grice & ses

parfums de framboise, milres et fraise des bois.

Le Fabulleux Zéro H

METHODE TRADITIONNELLE
BruTt ZERO

Ce brut «Zéro» issu de laméthode traditionnelle,
offre par son absence de liqueur dexpédition, la
pureté du raisin au naturel.

Servi trés frais & Lapéritif, il ravira les palais des
amateurs de vins bruts et fruités.

Les Saumur Fines Bulles
BruTt & DEMI-SEC

La Méthode Traditionnelle est issue d’une méthode
ancestrale qui consiste en une 2eme fermentation en
bouteille et aﬂinage sur lattes réalisé dans nos caves de
tuﬂéaux. Son nez de ﬂeuvs et de ﬁruits secs apporte une
bouche expressive et ﬁ'uitée.

Brut, elle se de’gusteva a4°Cen apévitif.

Demi sec, plus gourmande, elle accompagnera les
3 desserts.

La Perle Rouge

METHODE TRADITIONNELLE
PETILLANT ROUGE

Loriginalité de cette cuvée de rouge pétillant
100% Cabernet Franc issue dune deuxieme
fermentaﬁon en bouteille avec un nez charmeur
de myVﬁUe et grosei[[e, vous séduira en apév[ﬁf
ou se Ijo'mdra parfaitement avec un dessert au

chocolat ou auxﬁuits rouges.

Labus daloccol est dungereux pour la santé - & consommer avec modération - Photos non contractuelles



